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95% Sangiovese

5% Canaiolo, Colorino, Malvasia Nera
38 ha approx

Ouest / Nord ouest

200-350m

moyennement dense, surtout calcaire
cordon de royat

biologique

1992 5500 - 6200 pieds/ha
1960-70 3200 pieds/ha

50-60 hl/ha

Manuelle, premiére partie d’octobre

Fermentation autour de 28-30°C sous température controlée, en cuve inox,
avec des levures indigenes, remontage réguliers, 20 jours de macération.
75% ¢€levé en foudre de : 15, 20 et 25 hectolitre

25% en barrique Durant 10 mois

Assemblage en cuve inox

120,000 Bt

3200 Magnums

390 Double Magnums



