ROSE

INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE VAR

FIGU I ER;

CEPAGES

Cabernet, Syrah, Cinsault, Grenache H

Cette cuvée est issue d’une minutieuse sélection de vins dont Uélevage

et lassemblage sont parachevés avec doigté dans les chais du Domaine.

NOTES DE DEGUSTATION
Sarobe est pale, rose saumonée.
Son nez offre des notes de fleurs blanches puis se métamorphose en
peau de péche blanche.
En bouche, on ressent le velouté d'une peau d'agrume et le piquant
. . . . . FA L L E C OMBARD
d’une huile essentielle. Pas mandarine, pas citron, pas orange mais plutot

kumquat. Quelque chose d’astringent, de vert, de tendu et de frais.

L E

ASSOCIATIONS METS ET VINS SAINT
Idéal a lapéritif ! AN D RE

2R 06

Garde: [-2 ans
Servirentre 8° et 10°C

FIGUIERE

FAMILLE COMBARD



