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localisation : parcelle Débé de 2,5 ha entre 350 et 450 metres d’altitude. Sélection parcellaire :
vignes plantées dans le haut de la parcelle sur sol peu profond produisant des petites baies.
Proportion Pellicules/mofits important.

cépages : Malvasia di Candia Aromatica, Ortrugo, Marsanne, et un cépage local oublié
dge des vignes : plantées en 1975

sol : calcaire avec présence d’argile

type de culture : pas d’utilisation de produits de traitement de synthese, sols travaillés
vinification : type vinification en rouge

élevage : contact avec les pellicules durant 4 a 7 mois selon le millésime, seule la dégustation
permet de juger le moment du soutirage.

accords met-vin : Vin structuré, complexe apte a la garde, se marie tres bien avec les plats plus
riches, viandes en creme, ris de veau, risotto aux légumes, fromage a pate dure ou pate pressée
cuite.



